Déjeuner

LE WEEKEND: 7H A 12H
EN SEMAINE: 7H A 11H

CAFES ET BOISSONS CHAUDES

Café Latte

Espresso, lait
chau )
et mousse de lait

Cappuccino

Espresso et
mousse de lait

Espresso

Espresso allongé

Moccaccino

Chocolat chaud et
espresso court

Café filtre

Chocolat chaud

Tisane

Thé classique

Thé vert

Thé Earl Grey

&f

TCISSQ

4,50

4,75

3,50

4,00

5,25

3,00

3,50

3,25

3,25

3,25

3,25

Foundé en 1980

Bol

5,75

Double

5,25

3,75

4,25

5,95

Avez-vous dit Latte ou Espresso?

Les bienfaits : Le café favorise I'éveil, augmente la mémoire et
la concentration et améliore le temps de réaction. Selon
certaines études documentées, le café réduirait les risques de
la maladie de Parkinson, des maladies cardio-vasculaires, du
diabéte de type 2 et de la maladie d'Alzheimer. Il diminuerait
les symptomes de |'asthme, protégerait des maladies du foie et
empécherait la formation de calculs biliaires.

LES TRADITIONNELS

Un (1) oeuf ou deux (2):

Poché, miroir, tourné ou brouillé servi avec roéties,

pommes de terre assaisonnées et salade de fruits frais.

UI’] oeuf DQUX OQU]CS
Sans viande 9.50 10.50
Avec bacon 19.95 13.95
Avec saucisse ou
jgmbon ou ]295 ]395

cretons maison

Assiette des Rangs 21,95+

Oeufs(2), bacon(2x), saucisse maison,
effiloché de jambon, cretons maison,
féves au lard, caramel Singletrack,
roties, pommes de terre assaisonnées et
salade de fruits frais

e supplémente pour les clients en hébergement

DEJEUNERS ENFANTS

Incluant jus ou chocolat chaud

Traditionnel 7.00

Un oeuf bacon, saucisse ou jambon

Crépe choco 7.00

Crépe garnie de chocolat et petits fruits

Pain doré a I'érable 7.00

Servi avec des petits fruits et

du sirop d'érable



DEJEUNERS GOURMANDS

Pain doré du brassseur 19,75
Pains dorés multigrains (2x), jambon,
bacon et brie, oeuf au choix, pacanes

et canneberges séchées

Pain doré pommes-érable 21,50
Pains dorés (2x) quatre-quarts banane et

chocolat, pommes caramélisées,

canneberges, céréales croquantes et

amandes

Crépes au sirop d'érable 17,00
Crépes (2x) avec sirop d'érable

et salade de fruits frais

Roq Croissant 16,95

Sur un croissant frais au beurre, bacon, 1
oeuf tourné crevé, laitue, tomate, jambon
et choix de fromage (suisse, cheddar
vieilli ou brie), pommes de terre

assaisonnées et salade de fruits frais

Bocal Granola maison 16,00

Granola maison (croque nature, amandes,
graines de citrouille grillées, noisettes
grillées), yogourt vanille, fruits frais,

tranche de pain aux bananes et chocolat

Bagel au saumon fumé 19,75

Bagel au saumon fumé maison, mousse au
fromage et avocat, oignons, cépres, salade
de fruits frais et pommes de terre

assaisonnées

Crépe farcie 21,25

Effiloché de jambon a la biére, chedard,

pommes caramélisées, sirop d'érable

Boeuf et oeufs * 25,00

Boeuf AAA Angus, oeuf au plat, fromage en
grain, pommes de terre assaisonnées et sauce

bordelaise

e clients en hébergement (supplément de 2%)

BENEDICTINES/POELEES

Béné classique 19,50 21,50*

Servi sur muffin anglais, jambon, un
oeuf ou deux poché(s), sauce hollandaise
maison, pommes de terre assaisonnées,

roties et salade de fruis frais

Béné du fumoir 20,50 22,50*

Servi sur muffin anglais, saumon fumé
maison, un oeuf ou deux poché(s) et
fromage brie, sauce hollandaise maison,
pommes de terre assaisonnées, roties et

salade de fruis frais

Casserole Roquemont 19,50 21,50*

Saucisse, bacon, jambon, oignons et
poivrons sautés, un oeuf ou deux, sauce
hollandaise maison, roties, pommes de
terre assaisonnées et salade de fruits

frais

*clients en hébergement (supplément de 29%)

OMELETTES

Omelette jambon 18,25
Trois oeufs(3), roties, pommes de terre

assaisonnées et salade de fruits frais

Omelette western 18,25

Trois oeufs(3x), poivrons, oignons,
jambon, mozzarella rapé, roties, pommes

de terre assaisonnées et salade de fruits

frais
18,25

Omelette champignon et
fromage
Trois oeufs(3x), champignons et fromage
(cheddar ou suisse), roties, pommes de
terre assaisonnées et salade de fruits
frais

Option 1,95

Beurre de pomme

Caramel fleur de sel Singletrack



DINER

Pour débuter

Frites maison 5.75

Panier de chips 7.00

maison

Ailes de poulet avec sauce
au bleu maison

172 Ibs 1299
1 Ibs 24.00
Nachos du cycliste 21.00

Fromage, salsa de mais et
cornichons a l'aneth, olives
Kalamata, guacamole, salsa
verde, creme s(ire, mayonnaise
lime coriandre et queso fresco

Avec poulet 24.00
Avec boeuf 26.00
Calmars frits 15.00
Emulsion épicée, citron

Tartare de saumon 17.00

Saumon frais et saumon fumé
maison, sauce aux citrons brdlé,
échalotes francaises, ciboulette
et caviar de Mujjol

Tacos de boeuf (2x) 16.00
Tortillas, laniéres de bavette de
boeuf Angus AAA, légumes

sautés, mayonnaise lime et
coriandre, laitue, fromage queso
fresco maison et salsa verde

Duo de fondues au 15.00

fromage

Fromage Tome de galet, Foin-
de-greves et Raclé de la
Fromagerie des Grondines,
chutney de cerises noires,
canneberges et betteraves a la
Rosavie

Pommes de terre Pont- 12.00

Neuf truffle et parmesan
Yukon gold, mayonnaise a la
truffle, parmesan et herbes
fraiches

Buratinni

Purée de péches acidulée,
tomates confites, noix de
grenoble, roquette, frisée, huile
de basilic et réduction de
Charlotte

18.00

Repas

Filet de saumon grillé¢ 28.00
Sauce vin blang, purée tiede
de betteraves au miel bio de
chez Miel & Co, légumes de
saison et huile de persil
Boudin noir maison  26.00
Sauce au vin rouge, chutney

de cerises noires,

canneberges et betteraves a la
Rosavie, purée de patates

douces et légumes de saison

Tartare de saumon 29.00
Saumon frais et saumon fumé
maison, sauce aux citrons

bralé, échalotes francaises,
ciboulette et caviar de Mujjol

Fish & chips de morue 23.00
Pate a frire a la Singletrack,

salade de chou, sauce tartare
classigue et frites maison

Halloumi orillé sur 24.00

salade de légumes d’été
rotis

Roquette et frisée, purée de
betteraves au miel bio,
vinaigrette a la Voyer, légumes
d'été rotis, halloumi grillé et
huile de basilic

Salade César

Poulet grillé, bacon maison,
fromage parmesan, capres et
croQtons

Tacos de boeuf (3x)
Tortillas, laniéres de bavette
de boeuf Angus AAA, légumes
sautés, mayonnaise lime et
coriandre, laitue, fromage
queso fresco maison et salsa
verde

21.00

24.00

Bavette de boeuf 31.00
§rillée Angus AAA 6 oz

himichuri, pormmes de terre
rattes aux lardons de notre

fumoir et Iégumes de saison

Steak & frites 20.00
Avec frites maison et sauce au
poivre

Mac ‘n’ cheese a 23.00

I’échine de porc

Sauce crémeuse au fromage
et morceaux d'échine de porc
laguée a la sauce BBQ a la
Charlotte

Poutines

Toutes nos poutines sont faites
avec du fromage en grains frais
chaque jour, signé Fromagerie La
Chaudiere, pour des poutines
savoureuses et généreuses

Poutine du 19.00

brasseur 2.0

Oignons confits a la Charcoal
Milker, jambon effiloché a la
biere et saucisse maison a
I'érable, sauce vin rouge

Poutine coureur

des bois

Saucisses de sanglier aux
bleuets, lardons de bacon,
sauce balsamique aux bleuets

20.00

Poutine réguliere 15.00

Sauce vin rouge

Poutine steak philly 24.00
Lanieres de boeuf Angus AAA,
poivrons et oignons grillés et
sauce au poivre

Entre pains
Burger Portneuf 22.00
Boeuf Angus AAA, fromage
Raclé, tomate, mayonnaise a
I'oignon caramélisé a la

biere

Smash Nashville 22.00
Deux galettes smash, bacon

de notre fumoir, cheddar
canadien, sauce buffalo a la
Charlotte et cornichons a

l'aneth

Burger aux
champignons

Boeuf Angus AAA,
mayonnaise a la truffe,
ketchup de champignons,
fromage cantonier et
roquette

Club sandwich 18.00

Servi avec frites et salade de
chou maison
Ajout de fromage a 2$

25.00

Tous nos burgers sont servis avec
des frites et une salade de chou
maison, et peuvent étre préparés

avec une galette vegé sur
demande

Desserts

Creme brilée 10.00
Ala vanille

Chémeur du brasseur 12.00

Servi avec creme glacée a la
vanille, caramel Singletrack,
creme chantilly

JaChaudion

MIEL
CO.
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Souper

CAFES ET BOISSONS CHAUDES .
POUR DEBUTER OU PARTAGER !

Frites maison .75
Tasse Bol Double Frites a la truffe et au parmesan 8.00
Mavonnaisc a la trulfe, parmesan ¢l
CafE Lagie 450 575 Jerbes fraiches F
Espresso, lait Panier de chips maison aux _ 8.00
chaud _ épices BBQ au bois de pommier
ct mousse de lait Scrvi avec notre mayonnaisc épicée
maison
5 ; "oi i 13.00
Cappuccino 4,75 5,25 Rondelles d’oignon frites 3
Espresso et ll\:[‘::ll.,l |g;j3(ff|0|a bi¢re ¢t au miel bio de
mousse de lait
Ailes de poulet . 1/21b 12.00
Eenressn 3.50 3.75 & mayonnaise au bleu maison . ,, 4o
St A Saucc Bulfalo a la Charlotte ¢t oignons
verils
Espresso allonge 4,00 4,25 Fondues aux trois fromages 15.00
Fonducs panc¢es aux [romages Ton |_nti
cs Galets, Foin de Greves et Raclé de
a Fromageric ddc.s (Ir?ndil'lcs.1 )
accompagnces d'un chutney de cerisces
Con Panna 4=25 5,25 nnirc.w‘clb‘_llc T}Cllcra\-'cs a la Rosavic
Espresso et X
creme fouettée Accras de truite 13.00
M'a";:ll)n” isc au citron brualég,
MCKICS O1gnons rougces,
Moccaccino 5,25 5,95 E:Illimichuri 5‘1 |'r1i::ropc'ifusscs
(‘:l-l:‘i‘C‘U_l-c.l‘!. Cgl;ldl:lld ct Pilons de poulet fa;on Iollipop 10.00
SSpresst LU au miel BBQ de chez Miel & Co
I’ilnlns de poulet n}anclm inés lagués au
3,00 mic _BIBQ,, corianc rc[ sal_sa d¢ mais ¢l
B & i e cornichons a anctih, romage ucso
Cafre filtre [resco maison &= 1
?almaré frits en croite de 15.00
arine de mais et épices
Chocolat chaud 320 o .
’ “ ¢ Mayonnaisc ¢picée ¢t quarticer de
citron
395 Buratinni 18.00
Tisane ’ Puréc de E;u':chcs acidulée, tomates conlites,
noix de grenoble, roquette, laitue f[risce,
huile de basilic ¢t réduction de Charlotte
p— ; 16.00
Thé classique 3,25 Tacos de crevettes (2x)
Crevelles popeorn, guacamole, jalapeno,
radis pasicque compresseés, mayonnaise au
citron brual¢, roquette
A 3,25
The vert Tacos de porc effiloché (2x) 14.00
Porc ¢ffiloché brais¢ a la biére, salade de
chou, oignons marinés, sauce Bulfalo a la
. - 325 Charlotte fromage queso (resco maison
Thé Earl Grey 1 et coriandre (raiche
Tacos de boeuf (2x) 16.00
Lani¢res de bavette de boeul Angus AAA,

I¢gumes sautés, mayonnaisc lime ci
coriandre, fris¢, f[romage queso [(resco
maison ¢t salsa verde



Ajoutez 18.005 & n'importe quel plat du

W @ B menu
Inclus entrée au choix jusqu'a 15,0085,

douceur du soir ou café alcoolisé,
thé ou café

TARTARES ET SALADES

Ajoutez 3.50% pour remplacer vos frites par
nos frites a la truffe et au parmesan

ENTREE REPAS*
Tartare de boeuf 18.00 30.00
Mavonnaise a la truffe, échalotes
frangaises, parmesan ¢t herbes
fraiches
Tartare de saumon 17.00 29.00
Saumon frais ¢t saumon fumé
maison, sauce au citron bralé,
échalotes francaises, ciboulette et
caviar de Mujjol
Tartare de bison 22.00 33.00

Bavelle de bison, mavonnaisc
aux oignons conlils a la
Charcoal Milker, cheddar
Perron vieilli, estragon,
cchaloles ITancajses ¢t gel de
pelits fruits au thym

‘Tous nos tartares sont accompagnes de
crodutons et de salade. La portion repas
comprend également nos frites maison.

Salade César au poulet
grille

21.00

Laituc romaine, vinajigrelle César,
lardons de notre fumoir, Grana
Padano, capres [rites ¢l croidlons

maison
Halloumi %rillé sur 24.00
salade de légumes d'été
rotis
Rogquelte et laitue Irisée, purée
de betteraves au miel bio de
chez Micl & Co, vinajgretie a la
Vover, légumes d'éLe rotis,
halloumi  grillé et huile de
basilic
MIEL Nous avons choisi le miel de

Miel & Co réputé pour sa finesse et son
PORTHELF, QUEBEC
gout délicat. Née d’'une rencontre a
I'émission L’ Amour est dans le pré, Miel
& Co. est le fruit de la passion commune
de Christina Fortin-Ménard et David
Lee Desrochers pour I'agriculture et
I'apiculture. Ensemble, ils créent des
produits authentiques qui mettent en
valeur le savoir-faire d'ici et I'amour du

terroir.

LA VIREE
ENRACINEE

La Virée Enracinée célébre la
richesse gourmande de Portneuf
en mettant en valeur les
produits locaux a travers les
menus de restaurants et
comptoirs enracinés. Savourez la
créativité de nos plats, portés
par la richesse des ingrédients
du terroir portneuvois et des
partenariats authentiques.

NOS PARTENAIRES DE LA VIREE

Fromagerie des
Grondines

Ferme Syldia
Miel et Co

NOS PRODUCTEURS DU QUEBEC

Fromagerie La Chaudiére
Ferme Valupierre
Erabliere Normand Gauthier

Fromagerie Alexis de
Portneuf

Boulangerie La Fabrique



Saumon grillé 28.00

Veloute aux herbes (raiches, purée
de betteraves au micel bio de ches
Micl & Co. légumes de saison ct
huile de persi

Morue charbonniére 32.00

Sauce au boudin maison ¢l romarin,
huile de basilic, mélange de
pommes de lerre ratle, tlomalcs
conlites, fenouil, asperges et laitue
Irisce

J

LA TABLEE DU BRASSEUR

Toutes nos poutines sont faites avec du fromage
en grains frais du jour, signé Fromagerie La
Chaudiére, pour des poutings savoureuses et

ETETE ] Sas
ZENET

Poutine du Brasseur 2.0 19.00

Oignons  conlits __a la Charcoal
Milker, jambon cffiloche a la biérce
cl saucissc maison a ['érable, sauce
vin rouge

Poutine réguliére 15.00

# {',';-"- . Saucc vin rouge
‘}*; N'thésir'ez pasﬁf faire
gratiner vos p es our . .
\@) seulement 3,50 g.' Poutine steak philly 24.00
¢l 2 1ixo Lani¢res de boeul Angus AAA,
Mac 'n’ cheese a |'échine de 23.00 poivrons ¢t oignons grill&s, sauce
porc au poivre
Satice crémcuse au é[.“‘{,‘{;’"rfi“' Poutine coureur des bois 20.00
laguée a la sauce BBQ a la
Charlotte ¢t ¢chalotes au vin Saucisses de sanglier aux bleuets,
lanc lardons, sauce balsamigque aux
. blcuets
Tagliatelles au canard et 26.00 . . i
champignons Poutine porc effiloché 18.00
Jus de viande aux herbes, A Porec effiloché a la biére, sauce
canard ciflilocheé, tombeéc de BBO, oignons (Tits, sauce BulTale a
champignons, ketchup de la Charlotie, vignons verts
champignons, parmcsan ct )
rogquctlc
. . *Tous nos entre pains sont servis avec
Raviolis au homard 32.00 frites maison de ]fa ferme Valupierre et

salade de chou Roguemont. Tous nos
pains 3 burger briochés proviennent de
= la boulangerie La Fabrique.

Raviolis marbrés larcis de
homard et ricotta, velouté aux
herbes fraiches, fenouil,
asperges, caviar de Mujjol et
micropousscs

*Option végétarienne disponible

*Toutes les pites somnt servies avec
croltons de foccacia a4 1'ail, herbes et
fromage Grana Padano frais

Club sandwich 18.00

Poulet, bacon maison de notre
fumoir, lomales, laitue

EXTRAS Ajoul de romage a 28
Extra champignons 3,00 .
Extra poutine réguliére 8,00 Smash Nashville 24.00
E 350 Deux galettes smash, bacon maison
xtra sauce ’ de nul.rf:BE'LHm.lair, chunfdar n;:lanaldicn,
. saucce ulfale  a a Charlolie,
Extra gratin 3,50 inaylu_r]naib;c a l"'oignon cargnlu'_:li:i{' a
Extra bacon 3.50 I:]anf;:tﬁ” noire ¢l cornichons a
Eﬁggﬂa,ﬁ.mg‘e sure, salsa, 1,50 Burger aux champignons 25.00
]huﬁgl' .-'\T':gu:i} .J\h.-"\,dn:la}.-i}nnaiﬁn: a la
Lrullec, clchup c champignons,
NOS ACCOMPAGNEMENTS (romage EaElLunnicr ldf_{_" _la
romageric Alexis de Portnecul et
SIGNATURE roquette
Mac and cheese régulier 4,00 Burger Portneuf 23.00
Poutine réguliére 5,00 Bocul Angus AAA, fromage Racle,
. tomales,  mavonnaise a° ["oignon
Extra poutine . 7.50 caramélisé a [a biére noire
Ibralssehu_r coureur, philly, porc
effiloché] . . L
Remplacez vos frites par notre Mac 'n'cheese
Salade 3,50

maison pour seulement 4 %



LA TABLEE DU BRASSEUR

Tacos de boeuf (3x) 24.00
Tortillas, lani¢res de bavette de

bocul Angus AAA, |f:f,'unll:h'-

saulcés, mavonnaisc lime clt

coriandre, laituc, (romage gqueso

resco maison el salsa verde

Scrvis avec [riles maison

Tacos de crevette (3x) 2400
Crevelles popoorn, guacamulc,

jalapeno, radis pasicque

COMPresscs, mayonnaise au

citron bralé, roqueltie

Scrvis avec [riles maison

Tacos de porc effiloché (3x) 22,00
Salade de chou, porc cililoche a
la bicre, Oignons marindés, sauce
Bulfalo a4 la Charlotie, lfomage
queso [rtesco maison ¢l coriandre

fraiche

Scrvis avec [riles maison

Nachos du cycliste 21.00

I-'r(nnai_f,c, salsa de mais ct
1

cornic

ons a l"ancth, olives

Kalamata, guacamole, salsa
verde, créme sure, mayvonnaisc
lime coriandre ¢l queso [resco

Le cycliste au poulet

Le cycliste au boeuf
Le cycliste au porc effiloché

Fi

24.00
26.00
24.00

sh'n chips de morue 23.00

Pale a (rire a la Singletrack,

Sd

lade de chou, sauce tartarce

classique

Remplacez vos frites par notre Mac n'cheese
maison pour seulement 4 $

Nos saucisses et notre bacon signature
LERAe sont faits de porc fermier, éleve a la

[t\ .2 _ Ferme Syldia. Fondée sur quatre

generations de passion agricole, la Ferme
Syldia est une entreprise familiale qui
met en valeur un €levage local diversifie
et un profond respect du terroir. De la
production bovine aux marchés publics,
la famille Paguet s'est donnée pour
mission d'offrir des produits authentiques
et de faire rayonner les producteurs de la
region.

Nos pommes de terre, cultivées avec
soin & la Ferme Valupierre sur lle
d'Orléans, donnent & nos poutines et
a nos plats leur golt authentique.

[P Y.

LES SIGNATURES DU CHEF

Echine de porc de la ferme  28.00
Syldia
Saumurée ¢l cuile sous vide,
laguée a la sauce BBQ a la
Charlotie, puré¢e de patates
douces, |52:gumc:1 de saison et
oignons [rils
26.00

Boudin noir maison réti

Sauce au vin rr.}ugtc, chulney de
CCriscs noircs ¢l betlcraves a
la Rosavie, purée de patates
douces et 1égumes dée saison

Cotes levées de dos
Sauce BBQ a la Charlotte.

Servies avec [riles et salade de
chou maison

demi 29.00
cntiére  39.00*

* non inclus en forfait, supplément de 7%

Bavette de boeuf grillée
Angus AAA éoz 31.00

Sauce vin rouge, chimichuri,
wommes de lerre ratle aux
ardons de notre fumoir et
legumes de saison

%Eeak New York Angus AAA 49.00

oz

Frites, salade du chel el sauce
au poivre

Ajoutez 3.50% pour remplacer vos frites par
nos frites d la truffe et au parmesan

L'été venu, nous mettons en valeur les
FERM . ) )
légumes de saison et les fines herbes
# fraichement récoltées a la Ferme
] .
‘ﬁ,:k@ Grenier Long, que vous trouverez dans
la majorité de nos salades et plats.



LA ROQUEMONT Ale blonde 4,8%

LA PAULIN Kolsh 4,5%

LA VOYER Blanche belge 4,8%

LA BRASSIN Nano IPA 2,4%

LA BETE Hazy IPA 4,8%

WOLVERINE Neipa-Kveik 5,8%

SINGLETRACK IPA américaine 6,7%

CHARLOTTE Rousse irlandaise 5,9%

CHARCOAL MILKER Milk stout au café 5,4%

LA CHOCO Milk stout au cacao 5,6%

ALLEN’S MILL* Scotch ale a I'érable 7,8%

1899* Scotch ale forte 8,7%

ROSAVIE Sare aux framboises 4,8%

LA RIVE-REINE Session IPA mangue et ananas 3,7%
BOUQUET PECHER Gose a la péche 4,5%

LA LEGENDE IPA s(re aux fruits de la passion 5,1%
LA COULE DOUCE Blanche a la fraise et rhubarbe 4,5%
LES MERES-VEILLENT Saison au melon miel et concombre 4,7%
LA CHOCO-FRAMBOISE Milk stout au cacao et framboises 5,6%

PINTE: 9.00 VERRE: 6.50



LES VINS ROUGES

CEEEEENETD I

Tempranillo, Garnacha/ Espagne

DOMAINE BOUSQUET-BIO

COSME PALACIO Chardonnay/ Argentine
Tempranillo/ Espagne 11,00 18,00 49,00

9,00 15,00 41,00

CAVE SPRING
e . 10,00 17,00 45,00
SAINT-COSME 12,00 20,00 59 00 Riesling/ Ontario
Syrah/ Cote du Rhéne ’
LUIGI RIGHETTI
LUIGI RIGHETTI VALPOLICELLA DELLE VENEZIE- IP 11,00 18,00 49,00
RIPASSO 12,50 19,00 58,00 Pinot grigio/ Italie
Corvina, Rondinella/ Italie
JONTY’S DUCK- BIO 44,00
JONTY’S DUCK-BIO 44.00 Chenin blanc/ Afrique du sud
Syrah, Cabernet/ Afrique du Sud R ;
CHATEAU PESQUIE-BIO 49,00
3 Viognier/ France
LA RESEBVE ] 48,00
Le Cep d’Argent/ Québec
WESZELI- BIO 50,00
CLARENDELLE INSPIRE PAR HAUT BRION 64,00 Griner veltliner/ Autriche
Merlot, Cabernet sauvignon, Cabernet franc/ France
DOMAINE DES FINES CAILLOTTES 58,00
CHATEAU PUY CASTERA, 68.00 Sauvignon blanc, 2023/ France
APPELLATION HAUT-MEDOC CONTROLEE ’
Haut-Médoc, 2013/ France SER CHIARO, CASTELLO DI VERRAZZANO - IP 64,00
Pinot Bianco, 2024/ Italie
PHILIPPE ALLIET-IP 70,00
Appellation chinon controlée, 2023/ France BAUDOUIN MILLET
Petit Chablis, 2023/ France 68,00
CHATEAU LOUDENNE- MEDOC CRU BOURGEOIS ;
Cabernet sauvignon, Merlot, 2017/ Bordeaux 72,00 VAUX CARRES, ROLAND LAVANTUREUX - IP 82 00
Chablis, 2023/ Bourgogne ’
LUIGI RIGHETTI AMARONE
DELLA VALPOLICELLA CLASSICO 76,00
Corvina, Rondinella, 2021/ Italie VIN SANS ALCOOL
LOGAN FARRELL-IP 82,00 NATUREO- 0.5
Cabernet Sauvignon, 2023 / Vallée de Napa Muscat/ Espagne 6,50 8,25 31,00
CAMILLE GIROUD 84,00 VIN ROSE
Pinot noir 2022/ Bourgogne
C.O.NDE.VALDEMAR RIOJA 9,50 16,00 42,00
CASTELLO DI VERRAZZANO, RISERVA - IP 96,00 Rioja Oriental/ Espagne
Chianti Classico 2021/ Italie
MOUSSEUX - CHAMPAGNE
RAINERI-IP 108.00
Barolo, 2020/ Italie CLOS AMADOR 41.00
Brut Reserva/ Espagne ’
VOLPAIA, IGT
Balifico, 2020/ ltalie 143,00 CHAMPAGNE AYALA
Brut Reserva/ France 115,00
BRUNELLO DI MONTALCINO-IP 149 00 .
Talenti, 2019/ Italie ’ MOET & CHANDON
France 125,00
CHATEAU DE LA CREE i i
Premier Cru, SantenayY 2022/ Bourgogne 188 , 00 BOLLINGER- SPECIAL CUVEE BRUT
France 166,00
ROUX PERE & FILS - IP
Chambolle-Musigny, 2022/ Bourgogne 192,00

* |P- Importation privée



	Déjeuner
	LE WEEKEND: 7H À 12H EN SEMAINE: 7H À 11H
	LES TRADITIONNELS
	Sans viande          9.50        10.50
	Avec bacon        12.95        13.95
	CAFÉS ET BOISSONS CHAUDES
	Tasse    Bol   Double
	Avec saucisse ou  jambon ou  cretons maison
	12.95       13.95

	Assiette des Rangs
	21,95*


	DÉJEUNERS ENFANTS

	DÉJEUNERS GOURMANDS
	Pain doré du brassseur Pains dorés multigrains (2x), jambon, bacon et brie, oeuf au choix, pacanes et canneberges séchées
	19,75
	21,50
	Crêpes au sirop d'érable Crêpes (2x) avec sirop d'érable  et salade de fruits frais

	17,00
	Roq Croissant
	Sur un croissant frais au beurre, bacon, 1 oeuf tourné crevé, laitue, tomate, jambon et choix de fromage (suisse, cheddar vieilli ou brie), pommes de terre assaisonnées et salade de fruits frais

	16,95

	BÉNÉDICTINES/POÊLÉES
	Béné classique Servi sur muffin anglais, jambon, un oeuf ou deux poché(s), sauce hollandaise maison, pommes de terre assaisonnées, rôties et salade de fruis frais
	19,50
	21,50*
	Béné du fumoir Servi sur muffin anglais, saumon fumé maison, un oeuf ou deux poché(s) et fromage brie, sauce hollandaise maison, pommes de terre assaisonnées, rôties et salade de fruis frais

	20,50
	22,50*
	Casserole Roquemont Saucisse, bacon, jambon, oignons et poivrons sautés, un oeuf ou deux, sauce hollandaise maison, rôties, pommes de terre assaisonnées et salade de fruits frais

	19,50
	21,50*
	*clients en hébergement (supplément de 2$)

	Bocal Granola maison
	Granola maison (croque nature, amandes, graines de citrouille grillées, noisettes grillées), yogourt vanille, fruits frais, tranche de pain aux bananes et chocolat

	16,00
	Bagel au saumon fumé
	Bagel au saumon fumé maison, mousse au fromage et avocat, oignons, câpres, salade de fruits frais et pommes de terre assaisonnées

	19,75
	Crêpe farcie
	Éffiloché de jambon à la bière, chedard, pommes caramélisées, sirop d'érable

	21,25
	25,00

	OMELETTES
	Omelette western
	Trois oeufs(3x), poivrons, oignons, jambon, mozzarella râpé, rôties, pommes de terre assaisonnées et salade de fruits frais

	Omelette champignon et fromage
	Trois oeufs(3x), champignons et fromage (cheddar ou suisse), rôties, pommes de terre assaisonnées et salade de fruits frais

	18,25
	18,25
	18,25
	1,95
	Option


	DÎNER
	Pour débuter
	Frites maison
	Panier de chips  maison
	Ailes de poulet avec sauce au bleu maison 1/2 lbs 1 lbs
	Nachos du cycliste Fromage, salsa de maïs et cornichons à l’aneth, olives Kalamata, guacamole, salsa verde, crème sûre, mayonnaise lime coriandre et queso fresco
	Avec poulet Avec boeuf
	Calmars frits Émulsion épicée, citron
	Tartare de saumon Saumon frais et saumon fumé maison, sauce aux citrons brûlé, échalotes françaises, ciboulette et caviar de Mujjol
	Tacos de boeuf (2x) Tortillas, lanières de bavette de boeuf Angus AAA, légumes sautés, mayonnaise lime et coriandre, laitue, fromage queso fresco maison et salsa verde
	Duo de fondues au fromage  Fromage Tome de galet, Foin-de-grèves et Râclé de la Fromagerie des Grondines, chutney de cerises noires, canneberges et betteraves à la Rosavie
	Pommes de terre Pont-Neuf truffle et parmesan Yukon gold, mayonnaise à la truffle, parmesan et herbes fraiches
	Buratinni Purée de pêches acidulée, tomates confites, noix de grenoble, roquette, frisée, huile de basilic et réduction de Charlotte


	5.75
	Repas
	Filet de saumon grillé Sauce vin blanc, purée tiède de betteraves au miel bio de chez Miel & Co, légumes de saison et huile de persil
	Boudin noir maison Sauce au vin rouge, chutney de cerises noires, canneberges et betteraves à la Rosavie, purée de patates douces et légumes de saison
	Tartare de saumon Saumon frais et saumon fumé maison, sauce aux citrons brûlé, échalotes françaises, ciboulette et caviar de Mujjol
	Fish & chips de morue Pâte à frire à la Singletrack, salade de chou, sauce tartare classique et frites maison
	Halloumi grillé sur salade de légumes d’été rôtis Roquette et frisée, purée de betteraves au miel bio, vinaigrette à la Voyer, légumes d’été rôtis, halloumi grillé et huile de basilic
	Salade César Poulet grillé, bacon maison, fromage parmesan, câpres et croûtons
	Tacos de boeuf (3x) Tortillas, lanières de bavette de boeuf Angus AAA, légumes sautés, mayonnaise lime et coriandre, laitue, fromage queso fresco maison et salsa verde
	Bavette de boeuf  grillée Angus AAA 6 oz Chimichuri, pommes de terre rattes aux lardons de notre fumoir et légumes de saison
	Steak & frites Avec frites maison et sauce au poivre
	Mac ‘n’ cheese à  l’échine de porc Sauce crémeuse au fromage et morceaux d’échine de porc laquée à la sauce BBQ à la Charlotte

	7.00
	28.00
	12.00
	26.00
	24.00
	21.00
	29.00
	24.00
	26.00
	23.00
	15.00
	24.00
	17.00
	16.00
	21.00
	24.00
	15.00
	31.00
	12.00
	20.00
	18.00
	23.00
	Poutines
	Toutes nos poutines sont faites avec du fromage en grains frais chaque jour, signé Fromagerie La Chaudière, pour des poutines savoureuses et généreuses
	Poutine du  brasseur 2.0 Oignons confits à la Charcoal Milker, jambon effiloché à la bière et saucisse maison à l’érable, sauce vin rouge
	Poutine coureur  des bois Saucisses de sanglier aux bleuets, lardons de bacon, sauce balsamique aux bleuets

	Poutine régulière  Sauce vin rouge
	Poutine steak philly  Lanières de boeuf Angus AAA, poivrons et oignons grillés et sauce au poivre


	19.00
	20.00
	15.00
	24.00
	Entre pains
	Burger Portneuf  Boeuf Angus AAA, fromage Râclé, tomate, mayonnaise à l’oignon caramélisé à la bière
	Smash Nashville Deux galettes smash, bacon de notre fumoir, cheddar canadien, sauce buffalo à la Charlotte et cornichons à l’aneth
	Burger aux champignons Boeuf Angus AAA, mayonnaise à la truffe, ketchup de champignons, fromage cantonier et roquette
	Club sandwich Serv﻿i avec frites et salade de chou maison Ajout de fromage à 2$


	22.00
	22.00
	25.00
	18.00
	10.00
	12.00
	9,00
	11,00
	12,00
	12,50
	15,00
	18,00
	20,00
	19,00

	LES VINS ROUGES
	LES VINS BLANCS
	5 oz
	9 oz


	BTL
	9,00
	10,00
	11,00
	6,50
	9,50
	8,25
	5 oz
	9 oz

	BTL
	40,00
	15,00
	41,00
	49,00
	45,00
	17,00
	59,00
	18,00
	49,00
	58,00
	44,00
	44,00
	49,00
	50,00
	64,00
	58,00
	68,00
	64,00
	72,00
	82,00
	VIN SANS ALCOOL
	82,00
	31,00

	VIN ROSÉ
	16,00
	42,00
	96,00

	MOUSSEUX - CHAMPAGNE
	108,00
	41,00
	143,00
	115,00
	149,00
	125,00
	166,00



